
Incubater  A5001M／A5001

[ 特長 ]

■研究用・家庭用・業務用として使用が出来ます。
■背の高い容器が入ります。
■使用用途が広がる温度設定範囲１６～５５℃。
■内部透明扉があるため中の状態を見る時に表扉を開いて観察ができます。
■庫内温度の安定性が高い。
　１．内部透明扉があり、庫内の奥部と前面部の温度差が小さい。
　２．庫内は耐食性の優れたアルミ製または板金硬質焼き付け塗装を使用。　
　３．庫内の回りに蓄熱層があり扉の開閉後、設定温度へ早く戻す蓄熱構造。
■発酵食品・発酵飲料（ビール、ワイン、チーズ、ヨーグルトなど）の試作
　品試験や製造に適した機種です。 

[ 基本仕様 ]

■有効内容量　　　５０リットル
■電　　　源　　　ＡＣ１００Ｖ
■消費電力　　　　１５０Ｗ
■使用周囲温度　　１２～２８℃
■設定温度範囲　　１６～５５℃
　(※設定値と外気温度の差が大きい時は設定値になるまで２時間程かかります。)
■庫内対流方式　　ファンによる強制対流方式
■温度制御方式　　ＰＩＤ制御方式
■温度値の補正　　０．１℃単位にて可能
■温度分布精度　　±１．５℃または最大温度差３℃
■温度設定方式　　デジタル設定方式
■温度設定単位　　０．１℃
■温度表示単位　　０．１℃
■本体重量　　　　３６ Kg
■本体寸法　　　　Ｗ３２０ × Ｄ４９０ × Ｈ７４０mm
■庫内寸法　　　　Ｗ２４５ × Ｄ３００ × Ｈ５５０mm
■付属品　　　　　棚板　１枚（棚板取り外し可）
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